
Linnased/malts
Müncheni linnas / Munich malt, 
Cara pale, Carafa T-2 Special, Pale 
Chocolate, Cara 150, 
šokolaadi-nisulinnas / Chocolate 
wheat, kaerahelbed / Oats, 
šokoladilinnas / Chocolate malt, 
laktoos / Lactose

Humalad/hops
Magnum, First Gold

OG 21.5° ; FG 7.5° ; IBU 40

Jõuluöö
8% Chocolate 
Vanilla Oak Aged 
Imperial Porter
Sametine porter, laagerdatud 
kakaoubade, värskete 
vaniljekaunade ja 
tammekuubikutega.
Välimus: Läbipaistmatu must, tumepruuni vahuga.

Aroom: Tugev piimašokolaadi aroom võimaste 
vaniljenootidega, millele järgnevad kõrvetatud 
vahukommid ja piparkook, samuti vähene kardemon.

Maitse: Põletatud suhkur ja karamell, millele järgnevad 
rikkalik vaniljekook ja mahe kakao. Tammest tulevad 
tasakaalustavad tanniinid ning lõppmaitses 
domineerivad kirsid, rikkalik šokolaad ja magus 
soojendav vürtsikus.

Silky smooth porter, aged on 
cacao nibs, fresh vanilla pods, 
and French oak.
Appearance: Opaque black with a dark brown fluffy 
head.

Nose: Strong milk chocolate with big vanilla notes come 
through first - burnt marshmallows and gingerbread 
come through afterwards, with a hint of cardamom.

Taste: Burnt sugar and caramel, followed by rich vanilla 
cake and smooth cocoa. Balancing tannins from the oak 
come through, followed by cherries, huge chocolate, and 
sweet warming spiciness.

Serve/serveeri
12—16°C


