
Linnased/malts
Müncheni linnas / Munich malt, 
Pale Ale, Carafa Type-2 Special, 
tume šokolaadilinnas / Dark 
chocolate malt, Cara Pale, Cara 
150, Cara 300, laktoos / Lactose
Humalad/hops
Columbus, First Gold, oranžid 
Habanero chillid / Orange 
habanero chillis, tooršokolaad / 
Brewing chocolate
OG 20° ; FG 6° ; IBU 45

Must Kuld
Chilli & Chocolate
7.8% Porter
Sametine porter, pruulitud 
piimasuhkruga ning laagerdatud 
Belyziumi käsitööšokolaadil ja 
oranžidel Habanero chillidel.
Välimus: Süsimust õlu tumepruuni vahuga.
Aroom: Rikkalik puuviljane tšillipipar ja luuviljalised; 
sekundeerivad meelitavalt värske tsitrusekoor ja tume 
šokolaad.
Maitse: Mahe tumeda šokolaadi ja rikkalik röstitud 
linnaste maitse mängleb keelel, järgneb magus puuviljane 
tšillipipra teravus, kaaslaseks pikad suitsunüansid. 
Lisandub aprikoosi ja tubaka täidlane mekk enne 
kõditavalt kuuma lõpunooti.

A juicy IPA brewed with malted 
oats, and hopped with Citra and 
BRU-1
Appearance: Lightly hazy golden yellow with a brief white 
head.
Nose: Intense pineapple and tropical fruits dominate, with 
a juicy overripe mango and starfruit character. A hint of 
freshly squeezed tangerine and white grape rounds out 
the tropical character.
Taste: Juicy pineapple and melon dominates, with a hint 
of fresh acidity - melon, lemon, and freshly squeezed lime 
join in, with a smooth underlying biscuity malt base and 
just a hint of bitterness to balance it out.

Serve/serveeri
12–18˚C


