
Linnased/malts
Pale Ale, Müncheni linnas / 
Munich, Carafa II Special, Special 
B, šokolaadilinnas / Chocolate 
malt, Crystal 300, Demerara 
suhkur / Demerara sugar
Humalad/hops
Magnum, Northern Brewer
OG 24.2° ; FG 6.2° ; IBU 60
Serve/serveeri
12—18°C

Öö XO
11.5% Cognac 
Barrel Aged 
Imperial Baltic 
Porter
Öö eriversioon, laagerdatud 
konjakivaatides.
Välimus: Süsimust nagu öötaevas, pruuni vahuga.
Aroom: Tumedad puuviljad, ploomid, rosinad, 
kuivatatud jõhvikad ja viinamarjad – esmalt tulvab 
sõõrmeisse rikkalik metsamarjamoosi aroom, koos 
espressonootide ja tumeda suhkruga. Kirsid, konjak, 
tanniinid ja vürtsikad noodid on tuntavad tagaplaanil.
Maitse: Tumedate linnaste siidpehme tekstuur, 
punased puuviljad, konjak, lagrits ja mesi. Pisut 
roosuhkru noote segunevad rikkaliku tumeda 
šokolaadiga. Kõike seda seovad kokku elegantsed 
tanniinid, jättes suu mõnusalt puhtsaks.

A special version of the Öö, 
aged for months in Cognac 
barrels.
Appearance: Pitch black — as dark as the night sky, 
with an opaque brown head.
Nose: Dark fruits, plums, raisins, cranberries, and 
grapes - a rich forest fruit jamminess hits the nose first 
with some espresso notes and dark sugar. Cherries, 
cognac, tannins and hints of spice linger in the 
background.
Taste: A silky smooth texture of dark malts, red fruits, 
cognac, liquorice, and honey. Hints of molasses mix 
with those of rich dark chocolate, all balanced with 
elegant tannins cleansing the palate.


